
VEGETARISCH & VEGAN

Hausgemachte BBQ-Blumenkohlwings, 
mit Wildkräutersalat und Rosmarinkartoffeln                       16,80

Gegrillter Grüner Stangenspargel auf Kleehofs Taboulé, 
Gärtnerstadtgemüse, Minze und scharfer Harissasauce     17,80

FISCH

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
auf Spargelrisotto und angemachtem Rucola                         23,90

IMMER WIEDER GUT

Wiener Schnitzel
mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren 
und Salatbukett                                                                                  25,80

Gegrillte Maishähnchenbrust auf Kleehofs Taboulé, 
Gärtnerstadtgemüse, Minze 
und scharfer Harissasauce                                                             19,90

ZUM ABSCHLUSS

Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis                                      à 3,40
Sorbet mit fränkischen Winzersekt aufgegossen                  +3,70

Crème Brûlée mit frischen Beeren garniert                               7,70

Gebackenes Rhabarber-Crumble
mit süßem Fencheleis und eingelegten Heidelbeeren          9,00

Muttertag
im



Muttertagsmenü
ZUM START

Kleiner Gärtnersalat                                                                        7,00

SUPPEN

Mairübchensuppe mit Kerbelöl
und gerösteten roten Zwiebeln                                                   8,00

VORSPEISEN DER SAISON

Spargelsalat im Schnittlauchsud
mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen 
und Wildkräutersalat                                                                     12,90

Vitello Tonnato
Kalb, Thunfischcreme, Kapernäpfel und Rucola                 14,90

SPARGELZEIT

Portion Fränkischer Stangenspargel
vom Spargelhof Englert - Lindach

mit neuen Kartoffeln und Schnittlauch, 
wahlweise

mit zerlassener Butter, veganer Butter, 
Sauce Bearnaise oder Sauce Hollandaise

19,90

und auf Wunsch dazu: 

Auenland-Flanksteak (200g) +13,80
Wiener Schnitzel +9,50

Zanderfilet +9,50

Grüne Spargelcremesuppe
mit Granatapfelschaum und gerösteten Pinienkernen

10,00

Gegrillte Kalbsröllchen
-gefüllt mit Serranoschinken und getrockneten Tomaten-

auf Kräuterrisotto, sautierten Babymöhren
und Rotweinsauce

26,00

oder

Auf der Haut gebratenes Regenbogenforellenfilet
auf Salbei-Spinat-Orecchiette

und Zitronenschaum
27,00

Joghurt-Schokoladen-Millefeuille
-Joghurtmousse & Schokoladenblätter-

an Erdbeer-Minzsalat
10,00

3-Gang-Menü
à 45,00 Euro pro Person


