
Johannisbeer-Ingwer-Fruchtreduktion & Tonic Water

ALLE DRINKS 0,0%Vol.

Herbstgenuss 
i m  G l a s

VIRGIN HUGO 
Holunderblütensirup, Ginger Ale,
Minze, Limette & Mineralwasser 

ZITRONE-INGWER-ROSMARIN-LIMO
Hausgemachter Zitronen-Ingwer-Rosmarin-Sirup
& Mineralwasser 

KIRSCH-MINZ-LIMO
Kirschsaft,Limette,Minze-Sirup & Mineralwasser 

LEMON FRESH
Bitter Lemon, Grapefruit & Limettensaft

HIMBEER-HIBISKUS-SPRIZZ
Himbeer-Hibiskus-Fruchtreduktion & Tonic Water

JOHANNISBEERE-INGWER-SPRIZZ

6,80€

6,80€

6,80€

4,80€

4,80€

6,80€



 

Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Die von uns bezogenen Weine werden vegan hergestellt und enthalten Sulfite. 

Wir pflegen unseren Weinkeller und unsere Weinkarte ständig. Trotzdem kann es vorkommen, 
dass ein angegebener Jahrgang nicht mehr aktuell ist. Wir bitten diesen gelegentlichen Umstand zu entschuldigen 

 
 

APERITIFS & DRINKS mit Alkohol 
 

2022 Rivaner Brut Nature - Frankensekt 0,1l 7,90 
Weingut Rothmund, Eltmann 

Traditionelle Flaschengärung, 24 Monate Hefelager. 
Aprikose und Kräuter in der Nase, am Gaumen trocken mit lebendiger Säure und feinem Mousseux. 
 

Wermut Rosé Weingut Hofmann, Ipsheim 0,05l 5,80 
Orangenblüten, getrockneter Pfirsich und süße Feigen  
begleiten eindrucksvoll die bitter-süßen Wermut-Noten 

 

„Violet-Sprizz“- The iconic Aperitif. aus Konstanz  
Violet Aperitif alcoholic (fruchtig-herb, mit Geschmack von Pinot Noir-Trauben, Grapefruit & Rhabarber) 

dazu Secco & Mineralwasser  8,40 
 

 „Renekloden-Sprizz“  hausgemachter Reneklodenlikör, Secco, Tonic Water & Mineralwasser 8,40 
 

Lillet Lemon – Lillet Blanc & Bitter Lemon  7,50 
 

Aperol Sprizz - Aperol, Secco, Mineralwasser  7,50 
 

Hugo - Secco, Holunderblütensirup, Minze & Limette, Mineralwasser  7,50 
 

Absolut Wodka & Bitter Lemon  9,20 
 

Cuba Libre – Havanna Rum, Cola, Limette  9,20 
 

Jack Daniel’s Whiskey & Cola  9,20 
 

Hendrick’s Gin & Tonic (klassisch mit Gurke serviert)  10,80 
 

London Dry Gin von „Die Brennerin - Franziska Bischof“ & Tonic   13,80 
 

 

APERITIFS & DRINKS ohne Alkohol 
 

KOMMA,NIX Secco Rosa (<0,5%Vol.) 0,1l 5,80 
Winzerhof Burrlein, Mainstockheim  

Sehr fruchtig, Aromen von exotischen Früchten, mit feiner frischer Säure.  
 

„Violet-Wild Berry“ - Violet Aperitif non-alcoholic (<0,5%Vol.), Wild Berry  6,80 
 

Virgin Hugo - Holunderblütensirup, Ginger Ale, Minze & Limette, Mineralwasser  6,80 
 

Lemon Fresh – Bitter Lemon, Grapefruit- & Limettensaft  6,80 
 

UNSERE HAUSGEMACHTEN LIMONADEN  
 

Zitrone-Ingwer-Rosmarin 0,3l 4,80 
Kirsche-Limette-Minze 0,3l 4,80 
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HEIMISCHE BIERE vom Fass 
 

Kellerbier St. Georgen Bräu, Buttenheim 0,4l 4,20 
Kupferfarben, naturtrüb, unfiltriert, ungespundet (wenig prickelnd).  
Schönes, karamelliges Malzaroma mit einer aromatischen Hopfennote. 
 

Helles Privatbrauerei Fässla, Bamberg 0,4l 4,20 
Klassisches fränkisches Helles mit goldgelber Farbe und ausgewogener Balance aus Malz  
und Hopfen im Geschmack. Leicht, rund und mit einer milden Bittere. 

Radler 0,4l 4,20 
 
 

HEIMISCHE BIERE aus der Flasche 
 

    „Bio-Helles Natural“ Brauerei Schleicher, Itzgrund 0,5l 4,80 
    Glutenfreies, Demeter-zertifiziertes Bio-Helles mit vollmundigem Malzkörper,  

    feiner Hopfenbalance und angenehmer Süffigkeit.  
 

„Zunft Trunk“ Brauerei Zur Sonne, Bischberg 0,5l 4,80 
Vollmundiges, weiches Vollbier mit satter dunkelbrauner Farbe. Malz, Kaffeenoten und  
deutliche Röstnoten in der Nase. Etwas Bitterschokolade, Karamellnoten am Gaumen, leichte Bittere im Abgang. 
 

Weiherer „Grünhopfen-Pils“ Brauerei Kundmüller, Viereth-Trunstadt  0,5l 4,80 
Das naturtrübe Grünhopfen-Pils besticht durch seine feinen, grasig-grünen und fruchtigen Noten.  
Dazu eine leicht ausgeprägte Bittere mit fränkischem Pils-Charme. Nicht nur für Hopfen-Liebhaber. 
 

Weiherer „Summer Ale“ Brauerei Kundmüller, Viereth-Trunstadt 0,5l 4,80 
Leuchtend bernsteinfarbig, mit hopfigen Noten in der Nase, gepaart mit ganz sanften Aromen von Pinie  
und leichtem Karamell. Im Geschmack erfrischend schlank, fruchtig-hopfig, mit feiner Bittere im Abgang. 
 

Weissbier St. Georgen Bräu, Buttenheim 0,5l 4,50 
Typisch honiggelbe Farbe, in der Nase ein Hauch Banane, harmonisch, leichtes Orangenaroma im Antrunk 
 

Aecht Schlenkerla Rauchbier Heller-Bräu, Bamberg 0,5l 4,50 
Rauchnoten in allen Phasen! Im Geruch begleitet von Malzkaffee und Salz, im Geschmack  
geräucherter Schinken, im Abgang mit leichten Röstkaffeearomen. Ein Schluck Bamberger Biergeschichte! 
 

Alkoholfreies Bier St. Georgen Bräu, Buttenheim 0,5l 4,50 
Hopfenbitterer Antrunk, malziger Geschmack, herber Abgang. Guter Ersatz für ausgesprochene Pilsliebhaber  
 

Alkoholfreies Weissbier St. Georgen Bräu, Buttenheim 0,5l 4,50 
Fruchtig-aromatisch mit cremefarbigem, feinporigem Schaum und feinstem Duft nach Bananen. 

Leicht karamellfarbig. Isotonisch und vitaminhaltig sowie kalorienreduziert. 
 

 

ALKOHOLFREIES 
 

Bad Brückenauer Gourmet Mineralwasser  0,75l 6,40 
 „naturell“, „medium“ oder „spritzig“ 
 

Bamberger Tafelwasser „spritzig“ oder „still“                           0,25l 1,90  /  0,4l 2,90  /  1,0l 5,90 
 

Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite  0,4l 4,20 
 

Schweppes Ginger Ale, Bitter Lemon oder Tonic Water 0,2l 3,10 
 

Saftschorlen Süßmosterei SENGER, Ebensfeld  0,4l 4,50 
Apfel naturtrüb, Orange, Schwarze Johannisbeere, Rote Traube  
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OFFENE FRANKENWEINE -Weiß-  0,2l 
 

2025  SILVANER KLassik trocken  7,20 
KL Weine – Kerstin Laufer, Lisberg  0,75l  24,00 
Zarte fruchtige Aromen, frische Kräuter und eine feine Säure. 
Der fränkische Klassiker passend zu jedem Anlass. 

 

2025  „First Class“ MÜLLER-THURGAU trocken    6,60 
Weingut Klaus Höfling, Eußenheim  0,75l  22,00 
Aromen grüner Äpfel, Grapefruit und Zitrone. Sehr dezenter Litschiduft, 
mit einer herrlich erfrischenden Säure und gutem Nachhall. 

 

2023 BACCHUS halbtrocken  6,00 
Weinbau Rothmund, Eltmann  1,0l  25,00 
Leichter Duft nach Holunderblüten. Am Gaumen frische Aromen von 
Zitrusfrüchten und ein Hauch von Minze. Spannende Säure abgerundet von einer leichten Restsüße. 

 

2022  Greuther Bastel RIESLING trocken  7,80 
Weingut Brügel, Castell OT Greuth  0,75l  26,00 
Klarer Duft nach feinen Südfrüchten gepaart mit würzigen Noten, 

kräftiger Geschmack mit feiner Säure und lebendigem Abgang 

 

2025  Gössenheim WEISSBURGUNDER Ortswein trocken  7,80 
Weingut Klaus Höfling, Eußenheim  0,75l  26,00 
Duft nach Apfel und ein Hauch von Birne, leicht nussige Noten und Blüte von Holunder und Akazie.  
Mineralisch, mit moderater Säure. 

 
 
 
 

OFFENE FRANKENWEINE -Rosé & Rot-  0,2l 
 

2025 “Edition Karl” ROSÉ trocken  6,90 
Winzerhof Burrlein, Mainstockheim  0,75l  23,00 
Ausgewogen und harmonisch, mit angenehmen Aromen von Kirschen, Himbeeren und Cranberry. 

 

2022 BLAUFRÄNKISCH Ortswein trocken   8,60 
BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn  0,75l  29,00 
Würzig, fruchtig, zarte Pfeffernote, langer Abgang.  
Ausbau im klassischen Stückfass aus Wiesenbronner Eiche. 

 

2019 Seinsheimer Hohenbühl MERLOT trocken   9,80 
Weingut Emmerich, Iphofen  0,75l  33,00 
Komplex, tiefgründig, mit feinem Aroma nach Kirschen und roten Beeren. Weiche, geschliffene Tannine. 

 
 

Nicht den richtigen „Tropfen“ gefunden?  
Weitere Flaschenweine finden Sie in unserer erweiterten Weinkarte, einfach weiterblättern… 
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UNSERE FRANKENWEINE 
 

Unser Augenmerk bei der Weinauswahl liegt selbstverständlich auf unserer Region. 
Franken hat auf kleinster Anbaufläche eine sehr vielfältige Weinlandschaft  

die von der erdgeschichtliche TRIAS geprägt ist. 
Einzig in Franken kommt dieses außergewöhnliche Nebeneinander von  

BUNTSANDSTEIN, MUSCHELKALK und GIPS-KEUPER in einem Weinanbaugebiet vor. 
 

Der Traubensortenspiegel Frankens wird immer breiter. 
Wir haben Ihnen eine bunte Auswahl an "Tropfen" zusammengestellt, die diese Vielfalt bezeugen.  

 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Durchstöbern und viel Freude beim Genießen! 

 
 
 
 

SILVANER  0,75l 
 
2025  Iphöfer Kalb Silvaner trocken -aus Umstellung auf ökologischen Landbau 26,00 
 Weingut Pala+Emmerich, Iphofen 

Komplexe Aromenspiele von gelber Birne, frischem Heu und feine Noten von Apfel und Stachelbeere. Am Gaumen dicht 

und mit einer animierenden Frische, die von einer kräftigen Mineralität des Keuperbodens getragen wird. Der Wein ist 

fruchtig und saftig, rund, weich im Abgang und begeistert mit einem langen Nachhall und charmantem Schmelz. 

 

2024 Obervolkacher Silvaner „Muschelkalk“ trocken  28,00 
 Weingut Leipold, Obervolkach 

Mineralisch, filigran, klare geschliffene, feinsaftige Frucht. Sehr feine, lebendige Säure. 
Zart nussige und kräuterige Aromen, eleganter und langer Abgang. 

 

2025  Sulzfelder Sonnenberg Blauer Silvaner trocken  35,00 
 Weingut Brennfleck, Sulzfeld 

Der Ur-Silvaner mit dunkler Beerenhaut zeigt würzige und florale Aromen wie Heu und Quitte  
und eine erfrischende Säure. Ein ausdrucksstarker, cremiger und kraftvoller Wein. 

 

2024 Volkach Silvaner „Vom Kalkfels“ Ortswein trocken  37,00 
 VDP.Weingut Max Müller I, Volkach 
 Aus 40 Jahre alte Reben. Die Mineralität der Muschelkalkböden sind in diesem  
 sortentypischen Silvaner deutlich erkennbar. Aromen von grünen Äpfeln, Birnen und Kräutern.  
 Am Gaumen saftig, frisch. Körperreich, mit lebendiger Säure. 
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SILVANER  0,75l 
 

2024  „FREIRAUM“ Silvaner trocken -Bio-  39,00 
 VDP.Weingut Rainer Sauer, Escherndorf 
 Ausgewogenes Zusammenspiel zwischen der Mineralität der Muschelkalkböden und  
 fruchtig-exotischen Aromen wie Birne, Ananas, Mango und Banane. Am Gaumen vollmundig, mit langem Abgang. 
 

2019  „MAISCHE“ Silvaner trocken  39,00 
 Weingut Brügel, Castell OT Greuth 

Kerniger, würziger Duft aber auch viel reife Frucht im herrlich eindringlichen Bouquet.  

Kraftvoller, extraktreicher Geschmack mit kühl-herben Komponenten. Nachhaltig, mit viel Frische im Abgang 

 

2017  „RESERVE“ Abtswinder Altenberg Silvaner trocken  39,00 
 Weingut Brügel, Castell OT Greuth 

60 Monate auf der Hefe ausgebaut. Feine Aromatik, kühle, kräutrige Noten, trockener, mineralisch-erdiger  

Geschmack mit feinem Nachhall. Enorm „stoffig“, kraftvoll, füllig. 

 

2020  „FILETSTÜCK“ Greuther Bastel Silvaner Erste Lage trocken  49,00 
 Weingut Brügel, Castell OT Greuth 

Kräftiger, eleganter Duft; reife, feine Frucht- und Kräuteraromen. 

Sehr vielschichtig, füllig und komplex, kraftvoll intensiver Geschmack mit feiner Mineralität und langem Nachhall 

 

2023  „L“ - Silvaner trocken -Bio-  52,00 
 VDP.Weingut Rainer Sauer, Escherndorf 
 Aus der ehemaligen Einzellage Eulengrube im Escherndorfer Lump (Muschelkalkboden) 

 In der Nase grüner Apfel, Birne und frische Kräuter. 

 Konzentriert, harmonisch und komplex. Kräftig und doch sehr elegant, mit sehr langem Nachhall 
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RIESLING  0,75 l 
 
2024 Sulzfelder Maustal Riesling trocken  30,00 
 Weingut Brennfleck, Sulzfeld 

Klar und hellgelb. In der Nase frische Aromen von gelben Früchten, grünem Apfel und Zitrus.  
Am Gaumen mineralisch mit einer belebenden Säure. Filigran, elegant und ausdrucksstark. 

 

2021 Stein Stetten Riesling trocken  33,00 
 Weingut Klaus Höfling, Eußenheim 
 Aromen von Apfel, Pfirsich sowie Zitrone und Grapefruit, Holunderblüte.  
 Toll eingebundene spritzige Säure, feine Mineralik mit griffigen Gerbstoffen, komplex und tief mit langem Nachhall 

 
 
 
 

WEIßE BURGUNDER  0,75 l 
 
2023 Spätburgunder -weiß gekeltert- trocken  30,00 
 Weingut Brügel, Castell OT Greuth 

Zarter Duft nach hellroten Früchten, mit feinen nussigen, mineralischen Komponenten;  
feingliedrig-kraftvoller Geschmack; kräftiger, finessenreicher, mineralischer Nachhall 

 

2023  Homburg Gössenheim Weissburgunder trocken  33,00 
 Weingut Klaus Höfling, Eußenheim 
 30% ausgebaut im kleinen Holzfass, 70% im Edelstahltank. 
 Aromen von Mirabelle und Quitte, feine Birne und Honigmelone, Karamell, Mandel.  
 Feinste Vanilletöne und Holz-Aromatik, kräftige Mineralik, komplex mit sehr langem Nachhall 
 

2024 Chardonnay-Auxerrois trocken  33,00 
 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 

Noten von süßen Früchten, kombiniert mit rauchigen, nussigen und fast schokoladigen Tönen  
durch den Ausbau im Holzfass. Reife und ausbalancierte Säure verleiht dem Wein Schmelz, Kraft, Körper und Länge 

 

2023  Ipsheimer Burg Hoheneck Chardonnay „S“ trocken  35,00 
 Weingut Hofmann, Ipsheim 

Aromatischer Duft und Geschmack nach reifem Apfel und Stachelbeere,  
strahlende Mineralität und Säure, komplex und saftig, anhaltend im Abgang. 
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WEIßE VIELFALT  0,75 l 
 

2024 Scheurebe Gutswein feinfruchtig  26,00 
 VDP.Weingut Max Müller I, Volkach 
 In der Nase dezent tropische Anklänge von Mango und Grapefruit, aber auch Pfirsich und etwas Cassis.  
 Am Gaumen fruchtbetont mit feinem Körper und leichter Restsüße. Ein aromatischer, frischer Trinkspaß! 
 

2023  Müller-Thurgau -Alte Reben- trocken  32,00 
 Weinbau Rothmund, Eltmann 

Spontanvergoren, langes Vollhefelager und unfiltriert abgefüllt. Dieser Müller-Thurgau kommt  
von über 50 Jahre alten Rebstöcken. Tiefer, komplexer Wein. 

 

2023 Ipsheimer Burg Hoheneck Sauvignon Blanc „S“ trocken  32,00 
 Weingut Hofmann, Ipsheim 
 Feiner Duft von Zitrusfrüchten und Litschi, weiche kandiert-fruchtige und kräuterige Aromen,  
 straffe Säure, Schmelz und Mineralik, nachhaltiger Abgang. 
 

2023 Adelfränkisch Landwein trocken -Bio-  39,00 
 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 

Eine alte, traditionelle fränkische Rebsorte wieder zum Leben erweckt und neu interpretiert.  
Sie zählt zu den ältesten Rebsorten Europas und galt lange als ausgestorben. 
Ausbau 1,5 Jahre in Wiesenbronner Eiche. Schöne Straffheit, elegante Säure und enorme Länge.  
Mineralik, würzige und kräutrige Aromen spielen mit der Frische von Zitrusfrüchten. Etwas Besonderes! 

 
 
 

ALTER FRÄNKISCHER SATZ - Ein Kapitel für sich  0,75l 
Der Alte fränkische Satz besteht aus mehreren historischen fränkischen und klassischen Rebsorten. Mit der Sortenvielfalt im Alten 
fränkischen Satz hat man früher versucht, die Witterungsunbilden auszugleichen. Damit war es möglich, an einem gegebenen 
Lesetermin aus Aroma- und Säureträgern und ertragssicheren Reben bei unterschiedlichen Reifegraden der einzelnen Reben einen 
insgesamten trink- und haltbaren Wein zu keltern. (Quelle: Slow Food Deutschland e.V.) 
 

2023  Seinsheimer Hohenbühl "Alter Fränkischer Satz" trocken  35,00 
 Weingut Emmerich, Iphofen 
 Silvaner, Riesling, Elbling, Traminer und Muskateller  
 Animierende Nase mit süßen Gewürzen und Vanille, Aromen reifer Birne, Ananas und pikanter Würze 

 
 
 

ALKOHOLFREIE WEINE aus Frankenweinen der Winzergruppe "Frank & Frei" 0,75 l 
 

KOMMA,NIX (<0,5%Vol.)  22,00 
Winzerhof Burrlein, Mainstockheim  

Cuvée aus den Rebsorten Müller-Thurgau, Bacchus, Gewürztraminer, Muskateller 
 

KOMMA,NIX Secco Rosa (<0,5%Vol.)  24,00 
Winzerhof Burrlein, Mainstockheim  

Sehr fruchtig, Aromen von exotischen Früchten, mit feiner frischer Säure. 
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PRICKELNDES VERGNÜGEN  0,75l 
„Kommt, kommt, Brüder! Ich trinke Sterne!“ Dom Pérignon 
 

2021 Pinot Cuvée Brut  0,375l 24,00 
 Weingut Klaus Höfling, Eußenheim 
 Cuvée aus Spät- und Weißburgunder, traditionelle Flaschengärung, handgerüttelt 

Duft von roten Johannisbeeren und feinen Erdbeeren mit Anklängen von Brioche. 
 Im Geschmack toll ausgeprägte Fruchtaromen, sehr feine und langanhaltende Perlage 
 

 Silvaner “Petillant Naturel” vom Iphöfer Kalb 
 -aus Umstellung auf ökologischen Landbau-  32,00 
 Weingut Pala+Emmerich, Iphofen 
 Traditionelle Flaschengärung. Ein naturbelassener, unfiltrierter Silvaner-Perlwein. 
 Aromen von grüner Birne, frischer Apfelschale und feiner Kräuterwürze. 
 Trocken, leicht hefig, mit lebendiger Perlage und lebendiger Säure 
 

2022 Rivaner Winzersekt Brut  39,00 
 Weinbau Rothmund, Eltmann 
 Traditionelle Flaschengärung, 24 Monate Hefelager. 
 Aprikose und Kräuter in der Nase, am Gaumen trocken mit lebendiger Säure und feinem Mousseux 
 

2023 Mainstockheimer Hofstück - Schlossportal  39,00 
 Silvaner Alte Reben Brut 
 Winzerhof Burrlein, Mainstockheim 

Traditionelle Flaschengärung. Mindestens 24 Monate Hefelager. 
Vornehm, mit eleganter Apfelaromatik, Feine, langanhaltende Perlage. 

 

2021 Iphöfer Kronsberg Scheurebe Brut  42,00 
 Weingut Emmerich, Iphofen 
 Fruchtige Eleganz, feinster Mousseux, feine Aromen von Litschi und Pfirsich 

 
 
 

SONDERGRÖßE 
 

MAGNUM - ROT  1,5 l 
 

2018  Centgrafenberg Bürgstadt Spätburgunder trocken -Bio-  86,00 
 BIO-Weingut Hench, Bürgstadt  
 Im großen Holzfass gereift, mit kräftiger Struktur.  

 Harmonisch samte Tannine und sehr ausgeprägte Waldbeeraromen 
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ROTE BURGUNDER  0,75l 
 

2022 Obervolkacher Landsknecht  
 Spätburgunder -R- trocken -unfiltriert-  49,00 
 Weingut Leipold, Obervolkach 

Tiefes Purpurrot. In der Nase reife rote Früchte wie Süßkirsche, wilde Erdbeere und schwarze Johannisbeere.  
Feine saftige Tannine harmonieren mit großartiger Dichte zu einem eleganten langen Abgang. 

 

2018 Wiesenbronner Heller Berg Spätburgunder „G“ trocken Großes Gewächs -Bio- 58,00 

 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 
In der Nase Aromen von roten Beeren, feine Noten von Tabak und schwarzem Pfeffer, begleitet von einem Hauch 
gerösteter Nüsse. Am Gaumen zeigt sich zunächst eine verhaltene Frucht, gefolgt von Aromen wie Wacholder, 
Pekannüsse, Bitterschokolade, Pfeffer und ein Hauch von Zitrusfrische. Im Finale offenbart dieser Bio-Spätburgunder seine 
ganze Kraft: trocken, reif, ausdauernd – mit einer belebenden salzigen Würze, die an mediterrane Küstenweine erinnert. 
falstaff TROPHY 2024 mit 92 Punkten. 

 

2021  Centgrafenberg Bürgstadt Frühburgunder trocken -Bio-  52,00 
 BIO-Weingut Hench, Bürgstadt 
 Im Eichenholzfass gereift. Kraftvoll und gleichzeitig elegant und samtig.  

 Viel Frucht, abgerundet mit feinen Gewürznoten und einen langen Nachhall 

 

 

ROTE VIELFALT  0,75l 
 

2024 Röttinger Feuerstein Tauberschwarz trocken   32,00 
 Weingut Hofmann, Röttingen/Tauber 
 Die Ur-Rebe des Taubertals. Fruchtintensiv, nach Weichsel schmeckend und zartbitter im Abgang. 
 

2021  Cabernet Dorio trocken  36,00 
 Winzerhof Burrlein, Mainstockheim 
 Kreuzung Blaufränkisch x Dornfelder. Sehr extraktreicher und farbintensiver Rotwein.  
 Pfeffrige Noten, würziger langanhaltender Abgang.  
 

2020  Wiesenbronn Acolon trocken -Bio-  40,00 
 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 
 Kreuzung Blaufränkisch x Dornfelder. Dunkelrot, mit Duft nach reifen Brombeeren. 
 Würzige Aromen, weiche Tannine, langer Abgang. Erstaunliches aus Franken! 
 

2021  Wiesenbronn Cabernet Sauvignon trocken -Bio-  44,00 
 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 

Ausgebaut im Barriquefass aus Wiesenbronner Eiche für ca. 3 Jahre. 
Gut eingebundene, kräftige Tannine und Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Gewürzen  
und einem Hauch von grüner Paprika. Zarte Noten von Zedernholz und dunkler Schokolade. 

 

2021  Heller Berg - Blaufränkisch „G“ Großes Gewächs trocken -Bio-  52,00 
 BIO-Weingut Roth, Wiesenbronn 
 Im Herzen die Lieblingsrebsorte von Gerhard Roth. 1978 nach Franken von ihm eingeführt und erstmals angepflanzt. 
 Aus 40 Jahre alten Reben, 18 Monate im Barrique gereift.  
 Im Duft dunkle Beeren, leicht pfeffrig, volles Mundgefühl. Langer Abgang, elegante Tannine. 



 

Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Die von uns bezogenen Weine werden vegan hergestellt und enthalten Sulfite. 

Wir pflegen unseren Weinkeller und unsere Weinkarte ständig. Trotzdem kann es vorkommen, 
dass ein angegebener Jahrgang nicht mehr aktuell ist. Wir bitten diesen gelegentlichen Umstand zu entschuldigen 

 

FRANKEN BRENNT! DESTILLATE AUS UNSERER REGION 
 
 

Kernobst   Wir servieren Ihnen 2cl 
Bamberger Kugelbirne - Dirker, Mömbris  40% Vol. 5,20 
Birne Williams-Christ - Dirker, Mömbris  40% Vol. 5,80 
2019 Bimbacher Quitte - Heinrich K. Linz, Prichsenstadt 46% Vol. 5,20 
Apfel „Calvados Art“– Bio-Weingut Roth, Wiesenbronn 38% Vol. 4,80 
2019 Bimbacher Mispel - Heinrich K. Linz, Prichsenstadt 47% Vol. 5,20 
 
 

Steinobst 
Weichselwasser - Haas, Pretzfeld  40% Vol. 5,80 
Wildkirsche -aus dem Rumfass- Haas, Pretzfeld  41% Vol. 7,20 
2013 Mirabelle - Heinrich K. Linz, Prichsenstadt  43% Vol. 5,20 
Schlehe - Franziska Bischof, Wartmannsroth  40% Vol. 6,80 
2019 Bimbacher Zwetschge  
         -aus dem Eichenfass- Heinrich K. Linz, Prichsenstadt 43% Vol. 5,80 
 
 

Beeren 
2017 Prichsenstädter Himbeere  
         -aus dem Eichenfass- Heinrich K. Linz, Prichsenstadt 45% Vol. 8,80 
Schwarze Johannisbeere - Haas, Pretzfeld  40% Vol. 8,80 
 
 

Geiste aus Nüssen 
Haselnuss - Dirker, Mömbris  40% Vol. 5,80 
Walnuss - Haas, Pretzfeld   40% Vol. 5,20 
 
 

Trauben & Co. 
2019 Wiebelsberger Domina Trester 
-aus dem Eichenfass- Heinrich K. Linz, Prichsenstadt  46% Vol. 5,20 
Weinbrand -aus dem Eichenfass- Bio-Weingut Hench, Bürgstadt 39% Vol. 5,80 



 

Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Die von uns bezogenen Weine werden vegan hergestellt und enthalten Sulfite. 

Wir pflegen unseren Weinkeller und unsere Weinkarte ständig. Trotzdem kann es vorkommen, 
dass ein angegebener Jahrgang nicht mehr aktuell ist. Wir bitten diesen gelegentlichen Umstand zu entschuldigen 

 

FRANKEN BRENNT! DESTILLATE AUS UNSERER REGION 
 

Gin   Wir servieren Ihnen 2cl 
London Dry Gin - Franziska Bischof, Wartmannsroth  45% Vol. 5,80 
 Facettenreich, vielfältig blumig: 16 Botanicals, darunter Flieder,  
 Lavendel, Rose, Kamille, Holunder- und Hibiskusblüten mit Wacholder harmonisch vereint 
 
 

Rum 
Dona Julieta - Whiskydestillerie Blaue Maus, Eggolsheim/Neuses 43,3% Vol. 5,80 
gebrannt aus Aroma: leichter Zimt, Anklänge von Toffee und gebranntem Zucker 
paraguayische Geschmack: Zimt findet sich wieder – geht in bitter–kräftige, aromatische Honig Süße über, würzig 
Bio-Zuckerrohrmelasse Nachklang: schöne, leichte Honig Süße hält lange an 
 
 

Whisky 
2008 Blaue Maus Fassstärke „Edition Twentyfive“ 49,4% Vol. 9,80 
Single Malt Whiskydestillerie Blaue Maus, Eggolsheim/Neuses 
 Aroma: Noten von Rauch & Sherry 
 sofort schöne Eichenfass-Aromen, angenehm leicht bitteres Süßholz 
 Geschmack: herbe, Leichtbitter-süße Blockschokolade. 
 Kräftig, gehaltvoll, anhaltend, mit einem Hauch von Karamell 
 Nachklang: sehr angenehmer, blumiger Nachklang 
 

2014 Old Fahr - Single Malt Whiskydestillerie Blaue Maus, Eggolsheim/Neuses 40% Vol. 6,20 
 Aroma: mittelkräftige nussige Trockenfrüchte mit langem alkoholischem Aroma 
 Geschmack: weich, leichte Süße, kräftig gewürzter Obstgeschmack mit Currynoten 
 Nachklang: lange trockene Süße auf der Zunge mit einer sanften Ingwernote 
 

2016 Roggen Whisky - Haas, Pretzfeld  43% Vol. 7,20 
 Aroma: würzig mit kräftigen Noten von frischem Eichenholz, Vanille und Trockenfrüchte 
 Geschmack: fruchtig-würzig, komplex, herber Körper und etwas Zitrus 
 Nachklang: harmonisch und kräftig, ausgeprägte Eiche und würziges Getreide 
 
 

Gemüse & Gewürze 
Geist von der Sennfelder Bio-Rote Bete  40% Vol. 6,80 
Franziska Bischof, Wartmannsroth 
 

Geist vom Sennfelder Bio-Ingwer  39% Vol. 6,80 
Franziska Bischof, Wartmannsroth 
 

Anisgeist   40% Vol. 5,80 
Franziska Bischof, Wartmannsroth 
 
 

Liköre   Wir servieren Ihnen 2cl 
Franken-Bitter -aus 39 fränkischen Kräutern- Leonhard Herbst, Ebermannstadt  3,80 

Haselnuss-Sahnelikör -gekühlt serviert- Haas, Pretzfeld  3,80 

Johannisbeerlikör -gekühlt serviert- Haas, Pretzfeld   3,80 

Cassis-Gin-Likör -gekühlt serviert- Franziska Bischof, Wartmannsroth  4,80 


	Herbstgenuss
	ALLE DRINKS
	0,0%Vol.
	im Glas
	VIRGIN HUGO
	ZITRONE-INGWER-ROSMARIN-LIMO
	KIRSCH-MINZ-LIMO
	LEMON FRESH
	HIMBEER-HIBISKUS-SPRIZZ
	JOHANNISBEERE-INGWER-SPRIZZ




