Klleenhof

ZUM START
3erlei hausgemachte Butter & Brotkorb (fir 2 Personen) 5,80
&)
Kleiner Gartnersalat Négan (lutenfrei 7,00
SUPPEN
Getriffelte Selleriesuppe _
mit Zwetschgenbaames und Petersiliendl Glutenfrei 9,00
. ) | ) ¥
Maronensuppe mit gebratenen Shii-Take-Pilzen  Nggan  Glutenfrei 9,00

VORSPEISEN DER SAISON

Gartnerstadter Glasnudelsalat

mit rotem Chinakohl, Koriander, Lauchzwiebeln, =2 _
marinierten Apfelspalten und wirzigem Ingwersud Vg Clutenfre 11,50

2erlei von der geraucherten Forelle - Filet und Mousse
Rosmarin-Pumpernickelcrumble und Wildpreiselbeercreme 15,50

Hirschcarpaccio mit Feldsalat, WalnUsse, .
Thymiandl und Parmesanspane Glutenfred 15,50

Zu allen Vorspeisen reichen wir einen Brotkorb. Jeder weitere Brotkorb a 2,80.

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



Klleenhof

ﬁ ADVENTSMENU ﬁ

Maronensuppe mit gebratenen Shii-Take-Pilzen

Rosa gebratene Entenbrust auf Curry-Rahmwirsing,
dazu Kartoffelrosti, Speck und frittierter Rucola

Crépe Suzette
mit Orangenfilets und Mandeleis

46,00

IMMER WIEDER GUT

HACKERSALAT - GroRer, bunter Salatteller &) |
in Balsamicodressing & eingelegtes Gemuse Glutenfrei 14,50
mit gratiniertem Ziegenkase 17,40

Wiener Schnitzel

mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Salatbukett 25,80

STEAK DES MONATS
Rumpsteak 2509 von der Deutschen Farse

mit Knoblauchbaguette, Krauterbutter und kleinem Salat
35,00

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



Klleenhof

. e Wm—
VEGETARISCH & VEGAN

Pilz-Lauch-Quiche mit Rote Zwiebel-Chutney,
Schnittlauchschmand und angemachtem Feldsalat

Rote Bete Gnocchi in veganer Thymianbutter geschwenkt &
mit Wernsdorfer Grinkohl und Kichererbsen

Maronenbraten mit getriffeltem Pastinakenpiree, &
Romanesco und Selleriejus

Triffel-Tagliarini mit Pastinaken und Babyspinat in Rahm, garniert mit

geschmorten Tomaten, gerdsteten Pinienkernen und Parmesan

FiscH

Hausgemachte Zander-Maultaschen
auf Wernsdorfer Grinkohl und Safransauce

Filet von der Regenbogenforelle auf Fenchelrisotto,
Weildweinsauce und marinierter Feldsalat Glutenfrei

FLEISCH

Wildschweinbraten -aus dem Hauptsmoorwald-
mit Maronen-Kartoffelgratin, sautiertem Romanesco |
und Rosmarin-Wildrahmsauce Glutenfrei

Rosa gebratene Entenbrust auf Curry-Rahmwirsing, |
dazu Kartoffelrdsti, Speck und frittierter Rucola Glutenfred

Gegrillter Wildschweinricken mit pochierter Weifdweinbirne,
getriffeltem Pastinakenpiree, Shii-Take-Pilzen,
Herzoginkartoffeln und Preiselbeersauce

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Klleenhof

ZUM ABSCHLUSS

Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis a3,40
Sorbet mit frdnkischem Winzersekt aufgegossen +3,70
Creme Brolée mit frischen Beeren garniert  (lutenfrei 7,70
Spekulatiuscreme -im Glas serviert- o

. . . /
mit Birnenkompott und Haselnusshippe Vegan 7,70
Zitronen-Buttermilchtarte
mit Lebkucheneis und kandierten Walnissen 9,00
Crépe Suzette
mit Orangenfilets und Mandeleis 10,00

DER SURE ELEGANTE TROPFEN 0,375L  5CL

2022 Greuther Bastel — Riesling Auslese 36,00 6,80

Weingut Briigel, Castell OT Greuth

Klarer Duft nach reifen Zitrusfrichten; kraftvoll aromatischer Geschmack
mit feinwirzigen Nuancen, deutlicher Fruchtsif3e

und feiner, frischer Saure; fruchtig-sifier und langer Nachhall.

SEGAFREDO KAFFEE
Tasse Kaffee 2,80
Espresso einfach / doppelt 2,60/3,90
Espresso Macchiato 3,00
Cappuccino 3,50
Latte Macchiato / Milchkaffee 3,80
Glas TEEKANNE Tee 3,30

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



